FLUSSWERK
BANKETTMAPPE

DEIN ORT FUR EVENTS

Sprichwdértlich soll man die Feste feiern, wie sie fallen. Dem Zufall
Uberlassen wir im FLUSSWERK trotzdem nichts. In unserer Bankett-
mappe haben wir alle Informationen rund um unser vielfaltiges An-
gebot fur Sie zusammengestellt. Damit keine Wiunsche offenbleiben
und lhre Veranstaltung ein voller Erfolg wird.

% neue-insel.de NEUE INSEL gGmbH - WestfalenstraBe 98, 45136 Essen



HERZLICH
WILKOMMEN

. FEIER FUR DIE
EWIGKEIT, DENN

DU HAST NICHT
EWIG ZEIT.”

LIEBE GASTE,

wir heil3en Sie im FLUSSWERK auf der NEUEN INSEL herz-
lich willkommen. Ob Hochzeit, Geburtstag, Taufe oder
Business Event - das FLUSSWERK ist der passende Ort
fur lhren Anlass. Direkt am Wasser, mitten im Ruhrge-
biet, bieten wir den Raum fur Feierlichkeiten aller Art.

Bei uns kdnnen Sie im kleinen Kreis oder mit bis zu 120
Gasten feiern oder tagen. Eine beschauliche Aul3enfla-
che mit Food Trucks und besonderen Foto-Spots, sind
ein absolutes Highlight - zu jeder Jahreszeit.

Mit unserem Rundum-Paket kdnnen wir Ihnen kostliche
Speisen, Buffets und Fingerfood vom hauseigenen Cate-
ring, abgestimmt auf Ihr Event, servieren. Bei Bedarf bie-
ten wir Ihnen moderne, professionelle Veranstaltungs-
technik und weitere Leistungen an.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

lhr FLUSSWERK-Team

KONTAKT

DANIEL SCHAFER
Betriebsleitung

M +49 173 1873967
daniel.schaefer@neue-insel.de
neue-insel.de



WISSENSWERTES
VON A-Z

Bei uns ist Ihre Veranstaltung in besten Handen. Im Folgenden bieten wir Ihnen
einen Uberblick tber wichtige Fragen und Themen. Wenden Sie sich mit lhren
Fragen auch gerne direkt an uns.

Gut zu wissen:

Die Kuche der NEUE ARBEIT

gGmbH der Diakonie Essen

arbeitet uns bei der Zube-
reitung von Speisen zu.

AUFTRAGSSTELLUNG

Selbstverstandlich lassen wir Ihnen eine ausfuhrliche Auftrags-
bestatigung zukommen. Es gelten die darin festgelegten Verein-
barungen. Zunachst wird die Reservierung und der Veranstal-
tungstermin schriftlich optioniert und darauf mit einer Anzahlung
fixiert.

Spatestens vier Wochen vor Veranstaltungsdatum besprechen wir
uns detailliert mit Ihnen. AnschlieRend erhalten Sie eine aktuali-
sierte Auftragsbestatigung.

BUFFET

Ihr Buffet wird von unseren Kdchinnen und Kdéchen zur verein-
barten Uhrzeit unter Einhaltung des HACCP-Konzepts aufgebaut.
Die Speisen werden immer frisch nachgelegt. Bitte haben Sie Ver-
standnis dafur, dass wir das Buffet nach zwei Stunden endgultig
abbauen mussen.

DEKORATION

Sie haben die Mdglichkeit, Ihre eigene Dekoration mitzubringen
und diese vor Beginn der Veranstaltung anzubringen. Die genauen
Uhrzeiten mussen mit uns abgestimmt werden. Der Abbau muss
umgehend nach Ende der Veranstaltung erfolgen.

DIENSTLEISTUNGEN EXTERN

Externe Dienstleisterinnen und Dienstleister sind bei uns herzlich
willkommen. Hier berechnen wir einen Pauschalpreis von 30,00 €
fur Speisen und Getranke.

FREIE TRAUUNG

Eine unvergessliche freie Trauung ist bei uns mdglich. Weitere In-
formationen haben wir auf Seite 26 fur Sie zusammengestellt.

GASTEANZAHL

Gerne stellen wir uns auf die entsprechende Anzahl Ihrer Gaste
ein. Bitte informieren Sie uns zwei Wochen vor |hrer Veranstal-
tung final Uber die erwartete Personenzahl. Diese bietet die Be-
rechnungsgrundlage.



GESCHENKE

Bitte nehmen Sie |hre Geschenke unmittelbar nach Ende lhrer
Veranstaltung mit. Gerne bauen wir einen Geschenketisch fur Sie
auf. Wir Ubernehmen keine Haftung fur die Geschenke.

KINDER

Kinder unter acht Jahren erhalten 50 % Nachlass auf Speisen und
Getranke. Kinder bis vier Jahren sind unsere Gaste und somit von
diesen Kosten ausgenommen. Bitte denken Sie daran, dass auch
Kleinkinder einen Sitzplatz bendétigen. Hochstuhle sind vorhan-
den. Bitte teilen Sie uns mind. zwei Wochen vor Veranstaltung das
Alter der Kinder mit.

KUCHEN

Wir bieten Ihnen ein hervorragendes Kuchenkonzept Aufwendige
Torten kdnnen Sie bei unseren zuverldssigen Partnerinnen und
Partnern in Auftrag geben. Wir stellen gerne den Kontakt her. Das
Mitbringen von selbstgebackenen Kuchen ist aus Hygienegrunden
nicht gestattet.

KORKGELD

Nach vorheriger Absprache kdnnen besondere Getranke mitge-
bracht werden. Hier berechnen wir fir den Ausschank ein indivi-
duelles Korkgeld.

MUSIK

Das FLUSSWERK verfugt Uber eine vollausgestattete Musikanlage,
die zusatzlich gebucht oder vom DJ genutzt werden kann. Weitere
Informationen zur Technik finden Sie auf Seite 28.

PARKPLATZE

Auf dem Gelande der NEUEN INSEL befinden sich ausreichend
kostenlose Parkmaoglichkeiten.

PAUSCHALEN

Damit Sie Ihre Kosten stets im Blick haben, bieten wir verschiede-
ne Getrankepauschalen an. Mehr dazu auf Seite 20.

RAUMMIETE

FUr unser FLUSSWERK berechnen wir eine Raummiete. Diese be-
inhaltet Bestuhlung, Buffetaufbau und -nutzung, Nutzung der Bar,
das Eindecken der Tische mit unserem Standardgedeck, Standard-
beleuchtung, Standardbesetzung von unserem freundlichen Per-
sonal sowie die Reinigung. Die Grundlage fur unsere Preisgestal-
tung geht von einer Dauer von 10 Stunden aus. Die Bootsterrasse
kann kostenpflichtig dazugebucht werden.



Gut zu wissen:

Unsere Getrankepauscha-

len sind vielfaltig und las-

sen keine Winsche offen.

Erfahren Sie mehr: S. 20.

REINIGUNG

Die Reinigung ist in der Raummiete enthalten. Bei Uberdurch-
schnittlichem Reinigungsaufwand, auch im AulRenbereich, z. B.
durch Konfetti oder Ahnlichem, wird eine Sonderreinigungsge-
buhr von 500,00 € fallig.

SONDERWUNSCHE

Sollten Sie fur Ihre Veranstaltung spezielle Winsche haben, spre-
chen Sie uns an. Gerne versuchen wir Ihre Vorstellung zu realisie-
ren.

SPERRSTUNDE

Veranstaltungen im FLUSSWERK enden spatestens um 3:00 Uhr.
Dann hat unser Personal gentigend Zeit und Energie, den Raum
abschlieBend aufzuraumen und fur die nachste Veranstaltung
vorzubereiten.

TAGUNGEN

Werfen Sie einen Blick in unsere Tagungsmappe. Diese handigen
wir Ihnen gerne aus. Diese kdnnen Sie auch auf unserer Internet-
seite einsehen.

TRINKGELD

Mit Trinkgeld machen Sie unserem Team eine Freude. Es ist ein
Ausdruck lhrer Zufriedenheit und wird auf das gesamte Team ver-
teilt.

WUNDERKERZEN / WURFMATERIAL

Bitte vermeiden Sie jegliche Art von Wurfmaterial, auch aus Grin-
den des Umweltschutzes. Die Reinigung ist sehr aufwendig und
wird mit 500,00 € berechnet. Wunderkerzen kénnen Sie gerne auf
unserer Terrasse nutzen. Bitte informieren Sie auch Ihre Gaste.
Feuerwerk ist nicht gestattet.

Bitte beachten Sie unsere AGB:

https://neue-insel.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen-der-
neue-insel-ggmbh/



UNSER FINGERFOOD

WAHLEN SIE EINE VARIANTE

3 STUCK PRO PERSON 9,90 Euro
wahlen Sie 4 Sorten

5 STUCK PRO PERSON 15,50 Euro
wahlen Sie 6 Sorten

7 STUCK PRO PERSON 19,90 Euro

wahlen Sie 8 Sorten

KLEINE GAUMEN- FINGERFOOD AUSWAHL

FREUDEN ZUM )
AUFTAKT. HERZHAFTES GEBACK

Frischkase Schnecke Pfannkuchen | Kresse | Zitrus &
Quiche Lorraine Lauch | Speck
Gemiise-Quiche (saisonal) Ziegenkise &)

KOSTLICHKEITEN IM GLAS

Grillgemiise Rucola-Pesto | Aubergine | Paprika | Zucchini &
Falafel Hummus | Petersilie

Maishahnchen Saltimbocca Art | Schinken | Salbei
Ziegenkase Wildkrauter | Beeren V)

Roastbeef Mixed Pickels | Sauce Tatar

Vitello tonnato Kalb | Thunfisch | Kapern

Kleine Frikadellen Grober und feiner Senf

Beitzlachs Fenchel | Zitrus | Dill

Vegane Kétbullar veganer Dip

Vegan
Vegetarisch @



SALATE IM GLAS

Omas Kartoffelsalat
Gewurzgurke | Apfel | Zwiebel | leichte Mayonnaise W)

Steirischer Kartoffelsalat
Kurbiskerne und -6l | Apfelessig | Rote Zwiebel

Mediterraner Nudelsalat
Getrocknete Tomaten | Balsamico | Kerne | Rucola )

Cole Slaw

Rotkraut | Cayennepfeffer | Ananas | Mayonnaise V)
Kichererbsensalat

Zitrone | Petersilie | Rohkost |Kreuzkimmel

Ceasar Salat
KLEIN ABER Romana Salat | Ceasar Dressing | Parmesan |Réstbrot &

FEIN: UNSERE Caprese Salat
FINGERFOpD- Kirschtomaten | Mozzarella | Basilikum &)
SPEZIALITATEN.

SUSSE KLEINIGKEITEN

Dunkle Schokomousse Karamellsauce
Apfelcrumble Vanille | Rum

Amerikanischer Cheesecake
Frischkase | Vanille | Mango-Passionsfrucht V)

Obstgarten Saisonales Obst | Zitronen-Minz-Marinade
Beerenkompott Vanillesauce

Kleine Brownie-Stiicke Niisse | Karamell &)

Panna Cotta saisonaler Fruchtspiegel )
Rhabarbercrumble Vanille

Créme briilée Erdbeersauce
Orangen-Schokoladenmousse Nusscrumble
Bratapfel-Dessert saisonal Weihnachten
Spekulatiusmousse saisonal Weihnachten

Vegan
Vegetarisch @



UNSERE BUFFETS

FLUSSWERK
PARTYBUFFET

1 ab 50 Personen 35,00 Euro p.P.

VORSPEISEN

Brotauswahl
Drei verschiedene saisonale Dips und Aufstriche @

Frikadellen
Grober und feiner Senf
Schnitzel

Zitrone | Preiselbeersenf

Omas Kartoffelsalat )

Gewdrzgurke | Apfel | Zwiebel | leichte Mayonnaise
GUTES ESSEN, Mediterraner Nudelsalat &)

GUTE STIMMUNG! Getrocknete Tomaten | Balsamico | Kerne| Rucola
Hausgemachter Krautsalat

WARME SPEISEN

Krustenbraten
Altbiersauce

Beilagen )
Kartoffelgratin | Buttergemuse

Vegetarische Koéttbullar )
Altbiersauce

DESSERT
Kleine Brownie-Stiuicke
Dunkle Schokolade

Beerenkompott
Vanillesauce

Vegan
Vegetarisch @



FLUSSWERK
SPEZIAL

2 ab 50 Personen 48,50 Euro p.P.

BROTAUSWAHL

Dips
Krauterbutter @| Aioli @| Paprikadip

VORSPEISE

Antipasti

Saisonal eingelegtes Gemuse

Oliven Trio

Caprese: Tomate Mozzarella | Pesto @
Surf & Turf Variation

Hausgebeizter Lachs Zitrus-Krauteraromen
Flammlachs Salat Honig-Senf-Dressing
Vitello Tonnato Dunne Kalbfleischscheiben | Thunfisch-Kapern-Sauce

HAUPTGANG

Schweinefilet

Kurzgebratene Medaillons mit Pfefferrahmsauce
Saltimbocca vom Maishuhn

Sherry-Jus

Albondigas

Tomatensauce
Lachs
Gebratene Filetstlicke | Zitronensauce

Geflllte Ravioli
Feige | Ziegenkase | Krauterdl
Beilagen )

Kartoffelgratin | Krauterspatzle | buntes Saisongemuse

DESSERT

Amerikanischer Cheesecake
Saisonaler Fruchtspiegel

Dunkles Schokoladenmousse

Vegan
g Karamellsauce

Vegetarisch @



FLUSSWERK
GRILLFEST

3 ab 50 Personen 52,50 Euro p.P.
BROTAUSWAHL
Dips
Krauterbutter @| Tomaten-Limetten-Salsa | Feta-Paprika @
VORSPEISE
Antipasti )

Saisonal eingelegtes Gemuse | Oliven Trio | Champignons in
Balsamico-Marinade

Tomate Mozzarella ()
Natives Olivendl |alter Balsamico | Pesto

SALAT

Mediterraner Nudelsalat )
Getrocknete Tomate | Balsamico | Kerne | Rucola

Omas Kartoffelsalat )
Gewdurzgurke | Apfel | Zwiebel | leichte Mayonnaise

Kichererbsensalat im Glas
Zitrone | Petersilie | Rohkost

Bunte Blatt- und Rohkostsalate

HAUPTGANG
Rinderhufte
Pfeffer-Marinade

Bratwurst

Pulled Pork
Homemade BBQ Sauce

Maishahnchenbrust
Chilli-Joghurt-Marinade

Marinierter Grillkase

Drillinge aus der Pfanne
Krauter | Meersalz

Gemusepfanne

DESSERT

Gegrillte Ananas
Vanillesauce

Vegan Panna Cotta
Vegetarisch @ Maracuja-Topping



FLUSSWERK
VEGETARISCH & VEGAN

4 ab 50 Personen 42,50 Euro p.P.

BROTAUSWAHL
Dips

Krauterdip | Tomaten-Limetten-Salsa | Aivar

VORSPEISE

Antipasti

Saisonal eingelegtes Gemuse

Oliven Trio

Champignons in Balsamico-Marinade

Kichererbsensalat im Glas

Zitrone | Petersilie | Rohkost

Salatbuffet

verschieden Blattsalate und Toppings zum Zusammenstellen

HAUPTGANG

Vegetarische Albonigas
Pikante Tomatensauce

Gefllte Ravioli

Feige | Ziegenkase

Cremiges veganes Kokos Curry
Gemuse

Beilagen
Rosmarin-Drillinge | Reis | Ofengemuse der Saison

DESSERT

Panna Cotta
Fruchtspiegel

Beerenkompott
Vanillesauce

Vegan
Vegetarisch () 11



FLUSSWERK
FRURHLING

5 ab 50 Personen 49,50 Euro p.P.

von Mitte April bis Mitte Juni

BROTAUSWAHL
Dips W),

Barlauch-Butter | Frankfurter Griine Krautersauce

VORSPEISE

Marinierter Spargel

Gruner & weilRer Spargel mit Schinkenvariation
Pflucksalat

Barlauch Vinaigrette

Gebeizter Lachs
Fenchel-Zitrus-Salat | Honig-Senf-Sauce

SUPPE
WIR SERVIEREN
FRUHLINGS- Spargelcreme-Suppe )
GEFUHLE Mit eigener Einlage
HAUPTGANG

Maishahnchenbrust
Gebraten | Krauter- Schnittlauchsauce

Tafelspitz vom Rind
Gesotten | klassische Meerrettichsauce

Lachs

Auf der Haut gebraten | Zitronensauce
Gefullte Ravioli

Ziegenkase | Feige

Beilagen Q@

Neue Kartoffeln | Spatzle |
Frahlingsgemuse mit Spargel und Sauce Hollandaise

DESSERT

Rhabarber Crumble
Vanille

Creme Brilée
Erdbeersauce

Vegan
Vegetarisch @



FLUSSWERK
HERBST & WINTER

6 ab 50 Personen

BROTAUSWAHL
Dips W)

Truffel-Parmesan-Dip | Nuss-Pesto

VORSPEISE
Gebeizter Lachs @

Fenchel Salat | Honig- Senfsauce
Rote Beete Carpaccio
Ziegenkase

Feldsalat

Kartoffeldressing

GEMUTLICH
ESSEN, TRINKEN,

ZUSAMMEN SEIN. HAUPTGANG

Schmorbraten vom Schwein
Goldsaft-Jus

Maishahnchenbrust
Waldpilzrahm

Lachsmedaillons
Zitronensauce

Gefullte Nudeln @

Feigen-Ziegenkase-Fullung

Beilagen @
Butterspatzle | Kartoffelgratin |

45,50 Euro p.P.

geschmorter Weilzkoh! | buntes WurzelgemUse der Saison

DESSERT

Beeren-Topf
Vanillesauce

Orangen-Schokoladenmousse

Nuss-Crumble
Vegan

Vegetarisch @

13



FLUSSWERK
WEIHNACHTSFEIER

7 ab 50 Personen 49,50 Euro p.P.

BROTAUSWAHL

Dips
Kraterbutter () | Dattelcreme

VORSPEISE

Marinierter Ziegenkase ()
Sellerie | Birne | gebrannte Walnusse

Gezupfter Lachs ()

Fenchel | Zitrussalat

Entenbrusttranchen
Rotkrautsalat | Apfel-Chutney

SUPPE

Maronen-Pilz-Cremesuppe W),
CroGtons

HAUPTGANG
Mildes Wildgulasch

Preiselbeeren

Entenbrust (Gansebraten auf Anfrage)
Orangen-Jus

Lachs

Zitronensauce

Gemisestrudel )

Estragon- Rahm

Beilagen @

Rotkohl | Kurbis | KI6l3e | Butterspatzle

DESSERT

Bratapfel-Dessert
Vanillesauce

Spekulatiusmousse

Vegan
Vegetarisch @



FLUSSWERK
WEIHNACHTSMARKT

8 ab 50 Personen 44,90 Euro p.P.

Unser kleiner Weihnachtsmarkt zaubert Sie direkt in eine
gemutliche Stimmung. Zwischen Tannenbaumen und
Weihnachtsmusik bleiben keine Wunsche offen.

In unserer Halle sowie im AulRenbereich haben wir
Weihnachtsmarkt Buden fur Sie aufgebaut und
servieren Ihnen weihanchtliche Speisen und Getranke in
Weihnachtsmarktathmosphare.

VORSPEISE
Flammkuchen
verschiedene Sorten
Maronensuppe im Weckglas
Feldsalat | Rote Beete Carpaccio | Ziegenkase

im Glas

BROTSTATION
Dips | Schmalz

HAUPTGANG

Gebratene Champignons aus der Riesenpfanne )
Knoblauchsauce

Griinkohl )

mit und ohne Mettwurst

Mildes Wildgulasch
Spatzle | Apfelrotkohl

DESSERT

Bratapfeldessert
Vanillesauce

Weihnachtliche Candybar

Vegan
Vegetarisch () 15



FLUSSWERK
BRUNCH BUFFET

9

ab 50 Personen 27,90 Euro p.P.

Gerne arrangieren wir fur Sie und lhre Gaste ein festliches
Brunch-Buffet mit folgenden Komponenten:

FRUHSTUCKSAUSWAHL

Brot - und Brétchenvariation

Wourst- und Kaseplatte

Butter und Frischkase
Marmeladenauswahl und suR3e Aufstriche
Eierspeisen

Obst- und Gemuseplatte

WARME SPEISEN

Hahnchengeschnetzeltes Zuricher Art
Spatzle | Kartoffelgratin | Gemuse der Saison

Gemischter Salat
Hausgemachtes Dressing

Dazu empfehlen wir unser Kuchenangebot und unsere Getran-
kepauschale.

Vegan
Vegetarisch @
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UNSERE
SPECIALS

Zu einer einzigartigen Veranstaltung gehdren kulinarische Highlights. Geben Sie
Ihrer Feier mit unseren optional buchbaren Specials eine individuelle Note.

KUCHENBUFFET + 4,90 Euro p.P.

Unsere hausgemachten Kuchen sind der perfekte Begleiter zu
Ihrem Tee oder Kaffee. Wir kalkulieren 1,5 Stlcke pro Person.
Diese Option muss fur die gesamte Gasteanzahl gebucht werden.

WAHLEN SIE DREI SORTEN:

* Obststreusel (saisonal, auf Wunsch vegan ')
« Kasekuchen

* Russischer Zupfkuchen

« Mandarine Schmand

« Zitronenkuchen

+ Schokokuchen

*«  Mohnkuchen

CANDYBAR

Pauschalpreis 120,00 Euro

Unsere Candybar ist ein Highlight fur Grol3 und Klein: Cookies,
Weingummi und Marshmallows. Wir legen Wert auf eine
ansprechende Prasentation in liebevoll verzierten Glasern und
Tuten. Unsere Candybar wird auf unserer Holzleiter ansprechend
drapiert. Sprechen Sie uns dazu gerne an.

MITTERNACHTSIMBISS
Diese Optionen kdnnen Sie ab einer Anzahl von 30 Gasten buchen.
ONE POTS + 6,50 Euro p.P.

Wahlen Sie aus unseren One Pots aus. Alle One Pots werden
mit frischem Baguette serviert. Wahlen Sie ihre Favoriten.

Currywurst
Vegetarische Currywurst
Chili con Carne oder Chili sin Carne

KASEPLATTE + 7,90 Euro p.P.

Drei Kasesorten,
Trauben und Feigensenf, dazu Salzgeback



UNSERE
KONZEPTE

Unsere Food-Konzepte fur Events ab 30 Personen konnen als Fingerfood, Snack oder
Hauptgericht gereicht werden. Nutzen Sie unsere Food-Konzepte beispielsweise als
attraktive Erganzung fur Ihre Feier auf unserer Bootsterrasse.

Es konnen sich individuelle Preise ergeben, da mehr Personal benétigt wird.

Gut zu wissen:

Unsere Food-Trucks, sind
restaurierte HY-Oldtimer.
Ein besonderer Hingucker
far Ihre Veranstaltung!

Vegan
Vegetarisch

\

FLAMMKUCHENKONZEPT
Pauschalpreis 480,00 Euro

Unsere Flammkuchen sind ein echtes Erlebnis: frisch, knusprig
und direkt aus dem Ofen. In unserem Food-Truck werden sie live
vor |hren Augen zubereitet - vom hauchdinn ausgerollten Teig
bis zum goldbraun gebackenen Genuss.

Unser geschultes Fachpersonal belegt jeden Flammkuchen ganz
nach Ihrem personlichen Geschmack und backt ihn heild und aro-
matisch in unserem Ofen.

So entsteht Streetfood auf hdochstem Niveau: authentisch, frisch
und individuell - ein Genuss, den man sieht, riecht und schmeckt.

FUR IHREN EMPFANG DARIN ENTHALTEN:

« 30 Flammkuchen (zwei Sorten)
+ exklusive Food-Truck-Nutzung
+ Fachpersonal

WAHLEN SIE ZWEI SORTEN:

* Lauch | Speck

« Gruner & weil3er Spargel | Prosciutto |Barlauch |
Schmand (saisonal) )

* Lachs | verschiedene Beete | Zitrus | Kresse

* Birne | Ziegenfrischkase | Walnuss ()

+  Saisonales Gemuse | Schmand ()

18



Vegan
Vegetarisch

\)

KARTOFFELKONZEPT
ab 30 Personen 23,90 Euro p.P.

Erleben Sie ehrlichen Genuss aus der grof3en gusseisernen Rie-
senpfanne: Unsere frischen Kartoffeln werden goldbraun ge-
braten, mit ausgewahlten Krautern verfeinert und heil3 serviert.
Dabei legen wir grof3en Wert auf Regionalitat - unsere Kartoffeln
beziehen wir bewusst von regionalen Erzeugern, fur besten Ge-
schmack und kurze Wege.

Das Besondere an unserem Konzept: Sie stellen sich das Gericht
ganz nach den eigenen Vorlieben zusammen. Eine vielfaltige
Auswahl an késtlichen Toppings sorgt dafur, dass keine Winsche
offenbleiben - von herzhaft bis frisch, von klassisch bis kreativ.
Selbstverstandlich bieten wir auch vegetarische und vegane Va-
rianten an, die geschmacklich in nichts nachstehen.

Fur alle, die es besonders deftig mégen, erganzen wir die Kartof-
feln auf Wunsch mit saftigem Pulled Pork. Alternativ bereiten wir
das Gericht ebenso gerne mit zartem Pulled Chicken zu. So ent-
steht ein individuelles, hochwertiges Streetfood-Erlebnis, das Fri-
sche, Qualitat und Genuss perfekt miteinander verbindet - ideal
fur Events, bei denen gutes Essen und entspannte Atmosphare
im Mittelpunkt stehen.

ZUR AUSWAHL AUF DEM BUFFET:

« Zartes Pulled Pork oder Pulled Chicken
« Schmackhaftes Pulled vegan
Gebratene Pilze

DAZU VERSCHIEDENEN TOPPINGS:

Krauterquark )
*  Fruchtige BBQ Sauce ()
*  Knoblauchsauce ()
cremiger Coleslaw
* hausgemachter Rotkrautsalat
+ Blattsalat
Rohkost
* Lauchzwiebeln
+  ROstzwiebeln
Geriebener Kase ()
+ Jalapefios

19



FLUSSWERK
PAUSCHALE

pro Person pro Stunde 4,60 Euro

GETRANKEPAUSCHALE

FUr Events und Hochzeiten bieten wir Ihnen eine praktische Ge-
trankepauschale an. Diese verspricht nicht nur kdstliche Getranke,
sondern auch eine volle Kostenkontrolle Uber Ihre Veranstaltung.

BEINHALTET:

*  Winzersecco wahrend des Empfangs

« Wasser mit und ohne Kohlensaure

« Softdrinks (Cola, Cola Light, Orange und Zitrone)
von der Inklusionsbrauerei Josefs

+ Josefs Pils und Radler aus der Flasche 0,33l

« Alkoholfreies Pils aus der Flasche 0,33l

« 2 WeilBweine

* 1 Rotwein

+ Kaffee und Kaffeespezialitaten

Unser Service ist den ganzen Abend fur Sie anwesend und serviert
Getranke. Wenn es doch einmal schneller gehen soll, stehen Ge-
tranke im Eisktihler zur Selbstbedienung an unserer Theke bereit.

ADD-ONS

Durch unsere Add-ons gestalten Sie die Pauschale individuell nach
Ihrem Geschmack.*

PREMIUMOPTION
pro Person pro Stunde +1,00 Euro

« Stauder Pils 0,33l aus der Flasche
* Maisels Weizenbier und Alkoholfrei 0,51 aus der Flasche
* Fruchtschorlen von Granini 0,33l aus der Flasche
Apfel | Maracuja | Rhabarber
* Hausgemachte Limonade und Eistee aus unseren Zapfglasern

FASSBIEROPTION
pro Person pro Stunde +1,00 Euro
Sie mogen frisch gezapftes Bier vom Fass? Gerne zapfen wir

Ihnen ein eiskaltes Stauder Pils! Bei Einzelabrechnung berechnen
wir ganze Fasser.



FRISCHEOPTION
pro Person pro Stunde +1,50 Euro
Prickelnde Drinks durfen nicht fehlen? Dann ist unsere Frische-

option genau das Richtige! Fur eine alkoholfreie Alternative spre-
chen Sie uns einfach an.

Wahlen Sie lhre zwei Favoriten aus:
+ Limoncello Spritz

*  Aperol Spritz

« Lillet Wild Berries

+ Hugo

+ Sarti Spritz

LONGDRINKOPTION
pro Person pro Stunde +2,50 Euro

GoOnnen Sie sich mit Ihren Gasten einen erfrischenden Longdrink!
Wahlen Sie zwei Optionen.

* Bombay Gin Tonic
+ Absolut Vodka Lemon
+ Jack Daniels Whisky Cola

« Havanna Rum Cola

SCHNAPSOPTION
pro Person pro Stunde +1,00 Euro

Sie mochten lhren Gasten einen Schnaps servieren? Wir bieten
eine passende Auswahl an. Wahlen Sie drei Optionen.

Absolut Vodka
+  Ramazotti
*  Obstbrande

Grappa

+ Tequila

« Berliner Luft
Limoncello

s u.v.m.

*Bei den optionalen Erweiterungen der Getrdnkepauschale sind Kin-
der von der Personenanzahl ausgenommen.
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UNSERE
GETRANKE

Eine stimmige Auswahl passender Getranke ist ein wichtiger Bestandteil
Ihrer Veranstaltung. Wir haben flur jeden Geschmack die richtige Erfrischung. Sie
haben besondere Wiunsche? Sprechen Sie uns gerne an.

EMPFANGSDRINKS /7 APERITIF

VAUX Brut

Sektmanufaktur Schloss Vaux / Rheingau /

trocken 0,751 29,00 €

Winzer Secco Schmeckt Nett

Karolinenhof / Rheinhessen 0,751 22,50 €

Aperol Spritz 0,21 7,50 €
CHEERS UND Limoncello Spritz 0,21 7,50 €
ZUM WOHL!

Lillet Wild Berries 0,21 7,50 €

Hugo 0,21 7,50 €

Sarti Spritz 0,2 1 7,50 €

Saisonaler Aperitif | Alkoholfreier Aperitif 0,21 6,50 €

Sprechen Sie uns an.

Alkoholfreie Cocktails 021 je4d50€
Nocello | Zitrone | Eis
Nojito | Minze | Eis

PIMP YOUR SECCO: SEKTEMPFANG
Pauschalpreis 150,00 Euro

Wir bauen fur Sie eine dekorative Sektstation auf. Hier kbnnen
Sie und Ihre Gaste sich Ihren Aperitif selbst zusammenstellen.

DARIN ENTHALTEN:

Likdre oder Bitter (z.B. Limoncello oder Aperol)
Ein Fruchtsaft

Ein Fruchtmark

Ein Sirup (z.B. HolunderblUtensirup)

Gefrorene Beeren

Orange und Zitrone

Minze



Unsere Weine

Wir servieren erlesene

Weine bester Quali-
tat - von ausgewahlten
Weingutern.

BIER
Josefs Pils / Radler

Stauder Pils

Maisels Weizen
Maisels alkfr. Weizen
Stauder alkfr. Pils

Stauder vom Fass

WEIN - WEISS & ROSE

Grauburgunder
2025 / Weingut Manz / Rheinhessen / trocken

Riesling
2025 / Blauschiefer / Weingut Lorenz / Mosel /
feinherb

Blanc de Noir Melot
2025 / Weingut Markus Burg / Mosel / trocken

Garda Bianco
2025 / Ca de Rocchi / Venetien

Blauer Spatburgunder Rosé
2025 / Weingut Blees Ferber / Mosel / trocken

WEIN - ROT
Primitivo
2024 / Infiniti / Cantine San Giorgio / Apulien

Cape Moby Red
2021 / Cape Moby Winery / Sudafrika / trocken

ABSACKER / DIGESTIF

Verschiedene Sorten.
Sprechen Sie uns dazu an.

0,33l
0,331
0,51
0,51
0,331

0,31

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

2cl

3,00 €
3,50 €
5,20 €
5,20 €
3,50 €

3,80 €

27,50 €

29,50 €

22,50 €

22,50 €

21,50 €

28,50 €

27,50 €

3,50 €
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Die Inklusionsbraue-
rei Josefs

Unser Partner produ-

ziert fair und handelt
regional. ,,Gutes Trin-
ken, Gutes Tun!

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Josefs Wasser
Tafelwasser
Josefs Cola
Josefs Cola Light
Josefs Zitrone

Josefs Orange

SCHORLEN

Granini Apfelschorle
Granini Maracujaschorle

Granini Rahbarberschorle

HEISSGETRANKE

0,331

0,91
0,331
0,331
0,331

0,331

0,331
0,331

0,331

2,20 €
4,90 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €

2,80 €

3,50 €
3,50 €

3,50 €

Unseren Kaffee beziehen wir von der Kaffeemanufaktur Melitta.

Filterkaffee

Espresso

Kaffee Crema
Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Tee, verschiedene Sorten

Auf Wunsch mit Hafermilch.

11

9,50 €
2,50 €
2,50 €
3,00 €
3,30 €
3,50 €

2,50 €

Weitere Getrdnke gerne auf Anfrage, wir beraten Sie personlich.
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UNSERE
KONDITIONEN

FLUSSWERK MIETEN

Mieten Sie unsere moderne Veranstaltungshalle auf der NEUEN
INSEL zu folgenden Konditionen. In der Miete der Halle sind Stan-
dardleistungen sowie die Nutzung der ansprechenden Hofterras-
se inbegriffen.

FREITAGS, SAMSTAGS UND VOR FEIERTAGEN:

RAUMMIETE + HOFTERRASSE (10 STUNDEN)

50 - 90 Personen 950 EURO

HAND IN HAND. 91 - 120 Personen 1.300 EURO

FUR IHRE VERAN-
STALTUNG.

BOOTSTERRASSE DAZU MIETEN +300 EURO

MIETE BOOTSTERRASSE 800 EURO

(ohne Veranstaltungshalle)

SONDERABSPRACHEN
FUr Veranstaltungen von Sonntag bis Donnerstag sowie einer
geringeren Personenanzahl, Miete nach Absprache.

IN DER RAUMMIETE ENTHALTEN:

Ausfuhrliche Beratung, Unterstutzung bei Ihrer Planung
Nutzung der Hofterrasse

Bestuhlung (Tische und Stuhle) nach Tischplan
Aufgebautes Buffet mit Buffetequipment

Nutzung der Bar (Glaser, etc.)

Eindecken der Tische (Standardgedeck, Weinglaser, Was-
serglaser, Duni-Servietten, ohne Tischwasche)

+ Standardbeleuchtung

* Reinigung

+  Stammbesetzung Personal

KINDER:
Bitte berucksichtigen Sie, dass Kinder zu der Personenanzahl
dazuzahlen, da sie einen Sitzplatz bendétigen. 25



Die Fahrradtheke
wurde von Fachanlei-
tenden und Teilneh-

menden der NEUE

ARBEIT designt und
gebaut.

TERRASSEN

DIE HOFTERRASSE

Diese Terrasse ist in der Miete des FLUSSWERKS inbegriffen. So kon-
nen Sie lhren Gasten einen modernen Veranstaltungsort mit Innen-
und Aul3enbereich direkt an der Ruhr bieten.

Die Hofterrasse ist mit ihren Gberdachten 80 m? Platz fur einen fest-
lichen Empfang mit rund 75 Personen ausgelegt. Ebenso kann sie
als erfrischende Pausenzone und Gesprachsraum genutzt werden.

Ein Hingucker ist unsere einzigartige Upcycling-Fahrradtheke und
unser Oldtimer, die fur erfrischende Drinks und Fingerfood genutzt
werden kénnen.

DIE BOOTSTERRASSE

Die Bootsterrasse bietet mit dem Blick auf die Ruhr und der be-
rahmten Moornixe eine fantastische Kulisse fur Ihren Anlass. Hier
haben Sie auldreichend Platz fur jegliche Art von Veranstaltung. Ob
Sie fur Ihre Hochzeit, eine freie Trauung oder einen grof3zugigen
Empfang mit Live-Musik planen: hier ist vieles maglich.

Nutzen Sie unseren aulBergewdhnlichen, restaurierten Oldtimer, der
zum Food Truck umgebaut wurde, fur Speisen oder Getranke auf
der Bootsterrasse.

FREIE TRAUUNG AUF DER BOOTSTERRASSE

Sie planen eine freie Trauung? Dafur ist unsere Bootsterasse der
optimale Ort.

Pauschalpreis Setup 350,00 Euro

Gern stellen wir fiir Sie Folgendes bereit:

+  Traubogen mit Seidenblumenschmuck

+  Minianlage mit zwei Mikrofonen

+ Bestuhlung (10 Bierbanke mit weil3er Husse)
Stehtische

JInfused Water“-Bar

Schirme und Pavillons sind verfugbar, fir den Aufbau fallen bei
Bedarf weitere Kosten an.
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Die Tischwasche wir
din der Wascherei der
NEUE BEPRO gGmbH

unter Fachanleitung
von Teilnehmenden
aufbereitet.

PERSONAL

Damit Ihre Veranstaltung reibungslos verlauft, Gbernimmt unser
Servicepersonal zahlreiche Aufgaben. Bei einer gangigen Veran-
staltungen ist eine Standardbesetzung mit unserem freundlichen
Personal inbegriffen. Die Standardbesetzung ergibt sich aus Ihrer
Gasteanzahl und der Dauer lhrer Veranstaltung. Bei Besonder-
heiten kann es in Absprache zu weiteren Personalkosten kom-
men.

PREISE

Serviceleitung 41,50€/h
Kéchinnen und Kéche 35,50€/h
Service 32,50€/h
Hands / Logistik 28,50€/h

Nachtzuschlag und Abfahrtspauschale
Ab 01:00 Uhr berechnen wir einen Nachtzuschlag
von 200,00 € pro Stunde.

TISCHWASCHE

Sie mochten, dass wir die Tische im Saal mit festlicher weiRer
Tischwasche eindecken? Dies ist zu einem Aufpreis pro Tisch fur
Bereitstellung und Reinigung maoglich.

PREISE

Eckige Tische 15,00 € pro Tisch
Runde Tische 19,50 € pro Tisch
Stehtische 10,00 € pro Tisch
Bierbankhusse 10,00 € pro Stuck
Stoffserviette 2,00 € pro Stuck

Runde Tische sind nur mit runder Tischwasche buchbar. Bitte beachten Sie:
Wenn die Tischwasche nicht mehr zu reinigen ist, stellen wir diese in Rech-
nung.
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LET'S GET THE

PARTY STARTED.

DEKORATION

Sie haben die Mdglichkeit, Ihre eigene Dekoration mitzubringen
und diese vor Beginn der Veranstaltung anzubringen. Die genauen
Uhrzeiten mussen mit uns abgestimmt werden. Der Abbau muss
umgehend nach Ende der Veranstaltung erfolgen.

Gerne statten wir Ihre Tische mit unserer Standarddekoration aus.
weil3e Tischlampen und unsere Teelichtglaser.

PREISE

Menukarte 3,00 €
Tischnummern 2,00 €
Staffelei (z. B. fur einen Sitzplan) 15,00 €
Kerzenleuchter 10,00 €
Candybar-Leiter 15,00 €
Vasen 2,00 €

FLORISTIK

Gefertigt wird der Schmuck von der Floristik der NEUE ARBEIT.

PREISE

Paket S 8,50 €
Paket M 24,00 €
Paket L 39,00 €
Braut und Ansteckstraul3 ab 59,00 €
Traubogenschmuck ab 120,00 €

TECHNIK

Far Ihre gelungene Veranstaltung stellen wir gerne das richtige
Equipment zur Verfugung. So unterstreichen die perfekten Klan-
ge und Harmonien Ihren Anlass. Sie bendtigen weiteres Equip-
ment oder haben besondere Winsche? Wir helfen weiter.

PREISE

Musikanlage & Partybeleuchtung
Anschluss: Klinke oder Bluetooth
mit DJ-Pult, Lichtsteuerung und zwei Mikrofonen

250,00 €

Flatscreen (rollbar), 85 Zoll (diagonal 216 cm)
Anschluss: HDMI, Airplay, USB, MS-Display Connect

50,00 €

Portable Mini-Anlage 50,00 €

inkl. Mikrofone (2 Sttck)
Nutzung der Blihne 30,00 €
(Drei Elemente, je 1x2 Meter)
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UBER
UNS

Die NEUE INSEL gGmbH ist ein gemeinnutziges und inklusives Unterneh-
men. Wir stellen Teilhabe, Inklusion und soziales Unternehmertum in den
Mittelpunkt. So beschaftigen wir Menschen mit Beeintrachtigungen und
setzten uns aktiv fur deren Belange ein. Bei uns gibt es keinen Platz fur
Diskriminierung. Menschliche Zuwendung und Wertschatzung sind zent-
rale Pfeiler unserer Unternehmensphilosophie. Diese Einstellung gilt fur
jeden unserer Bereiche und Marken. So auch fur das FLUSSWERK.

Die NEUE INSEL gGmbH ist eine 100%-ige Tochter der NEUE ARBEIT der
Diakonie Essen gGmbH, deren Auftrag es ist, am Arbeitsmarkt benachtei-
ligte Menschen intensiv und zukunftsorientiert zu unterstttzen, damit sie
wieder am Arbeitsleben teilnehmen kédnnen. Einige unserer Serviceleis-
tungen werden durch Dienstleistungen der NEUE ARBEIT und der NEUE
BEPRO unterstutzt.

Wenn Sie unsere Dienstleistungen in Anspruch nehmen, unterstutzen Sie
unsere gemeinnutzige und inklusive Arbeit aktiv.

IMPRESSUM

Redaktion & Satz: NEUE ARBEIT der Diakonie Essen gGmbh, Am Krausen Baumchen
132, 45136 Essen, 0201 52326-102, sekretariat@neue-arbeit-essen.de
im Auftrag der NEUE INSEL gGmbH.

Haftungsausschluss: Wir (ibernehmen keine Gewahr fiir etwaige Anderungen von Prei-
sen oder Angeboten. Stand: 28.05.2026

Bitte beachten Sie unsere AGB: https://neue-insel.de/allgemeine-geschaeftsbedingun-
gen-der-neue-insel-ggmbh/

Fotos (C): Oliver Stopinski / Pixaby.de/verschiedene



EUER HOCHZEITSFOTOGRAF
FUR BESONDERE MOMENTE

PREISLISTE // 2026
3STD. - 950¢€
4 STD. - 1.200 €
6 STD. - 1.700 €
8STD. - 2250 €

10 STD. - 2.800 €

12 STD. - 3250 €

14 STD. - 3.650 €

16 STD. - 4.000 €

Zeitlicher Rahmen st flexibel
anpassbar. Pauschalpreise inkl.
aller ausgewahlten und farb-
lich angepassten Bilder sowie
Online-Géstegalerie.

@ Oliver SroR!ggAlg

WWW.OLIVER-STOPINSKI.DE | OLIVER@OLIVER-STOPINSKI.DE





